Пояснительная записка

Данная рабочая программа курса  «Технология. Обслуживающий труд. 6 класс» разработана в полном соответствии с проектом федерального компонента государственного образовательного стандарта общего образования Министерства образования РФ. Рабочая программа составлена на основе программы под редакцией В.Д. Симоненко и предназначена для сельской  школы, в которой есть учебно-опытный участок. Поэтому часть времени отводится на раздел «Основы аграрной технологии». 

На изучение программы выделено 70 часов в год из расчета 2 учебных часа в неделю. Содержание программы направлено на освоение учащимися знаний, умений и навыков на базовом уровне, что соответствует Образовательной программе школы. Так как материальное обеспечение не удовлетворяет требованиям по оснащению кабинета технологии для кулинарных работ, то раздел «Кулинария» сокращен и изучается теоретически в связи с отсутствием в кабинете необходимых санитарно-гигиенических условий и оборудования для проведения практических работ по темам данного раздела. Часть освобожденных часов отведена на изучение подраздела «Строительные ремонтно-отделочные работы», рекомендованного для изучения управлением образования и науки Белгородской области. Часть часов добавлена на подраздел Рукоделие, так как одной из важных задач работы нашей школы  является воспитание духовно-нравственной  личности учащихся, а произведения прикладного искусства отражают художественные традиции нации, миропонимание, мировосприятие и художественный опыт народа, сохраняют историческую память, что является неотъемлемой частью духовно-нравственного воспитания. 

Кроме того, программа предполагает организацию самостоятельной работы школьников по выполнению творческих проектов в ходе учебного процесса, раздел «Творческие проектные работы» .
Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и объекты труда.

Основная часть учебного времени (не менее 70%) отводится на практическую деятельность – овладение общетрудовыми умениями и навыками.

Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся.

 При изготовлении изделий наряду с технологическими требованиями большое внимание уделяется эстетическим, экологическим и эргономическим требованиям Девочки учатся соблюдать экономические требования в отношении рационального расходования материалов и утилизации отходов. Учащиеся также знакомятся в ходе обучения с национальными традициями и особенностями культуры, быта и костюма народов России и Белгородской области, что играет важную роль в духовно-нравственном воспитании учащихся. 

Цели и задачи

Главной целью образовательной области «Технология» и данной программы является подготовка учащихся к самостоятельной трудовой жизни в условиях рыночной экономики.

Это предполагает решение общих задач трудового воспитания и обучения: 
 - формирование политехнических знаний и экологической грамотности; 

 - подготовка к семейной жизни, к выполнению необходимых и доступных видов труда;

- раскрытие творческих способностей, усиление эстетической направленности уроков технологии;

- воспитание трудолюбия, потребности в труде, уважение к людям труда, бережного отношения к природе;

- развитие самостоятельности и способности учащихся решать творческие и изобретательские задачи;

- развитие творческих, коммуникативных и организаторских способностей в процессе различных видов технологической деятельности;

        - освоение технологических знаний, технологической культуры на базе сведений, полученных при изучении других образовательных областей и предметов, а также на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

- использование в качестве объектов труда потребительских изделий и оформление их с учетом требований дизайна и  декоративно-прикладного искусства для повышения конкурентоспособности при реализации, развитие эстетического чувства и художественной инициативы ребенка. 

Содержание программы направлено на выявление и развитие способностей детей в различных видах декоративно-прикладного искусства: строчевой вышивке, вязании крючком.

Изучение раздела программы «Конструирование одежды» дает общее представление о русском народном костюме,   истории поневы как элементе русского костюма, ее покрое и отделке.

При изучении раздела «Вышивка» школьницы наряду с практическими умениями приобретают знания о традиционных видах вышивки, изучая сюжеты и мотивы русской вышивки, знакомятся с символикой традиционных  узоров Белгородской области. Особое место в программе отводится методу проектов. Девочки учатся правильно ставить цели и задачи по теме своего проекта, творчески оформлять его, создавать презентацию и выполнять защиту проекта. Лучшие проекты девочки защищают на школьном конкурсе проектов. 

Программа решает и дополнительные задачи:

· совершенствование практических умений и навыков учащихся в экономном ведении домашнего хозяйства, уходе за жилищем, видах малярных работ, способах декорирования предметов интерьера;

· ознакомление с различными видами народного творчества и ремесел, строчевой вышивкой, искусством вязания крючком;

· развитие художественной инициативы;

· овладение умениями создавать личностно или общественно значимые продукты труда, вести домашнее хозяйство;

· формирование специальных умений, технологических и элементарных экономических знаний по технологии и изготовлению одежды, ручной вышивке, вязанию и др.

· формирование общей культуры личности навыки общения, правила этикета, приема пищи, сервировки стола и т.д;

· воспитание привычки к чистоте, сознательному выполнению санитарно-гигиенических правил в быту и на производстве;

· воспитание уважения к народным обычаям и традициям родного края; ознакомление учащихся с профессиями по обработке тканей и пищевых продуктов, с профессией дизайнера;

· развитие познавательных интересов, в частности, интереса к культурному наследию русского народа, его ремеслам и декоративно-прикладному искусству, развитие технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, безопасными приемами труда;

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности. 

Перечень знаний и умений, формируемых у учащихся 6 класса

Учащиеся должны знать:

· правила санитарии, гигиены, безопасной работы с колющими и режущими             инструментами, с электрооборудованием, электронагревательными приборами;

· способы получения волокон животного происхождения, их свойства и свойства тканей из этих волокон;

· историю строчевой вышивки, виды мережек и их назначение;

· возможности применения техники вязания крючком различных петель и узоров, их условные обозначения;

· назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины, правила работы на машине с ножным приводом;

· требования к женской одежде, материалы и отделки, применяемые для изготовления   юбок, конструкции юбок, правила снятия мерок и их условные обозначения;

· приёмы моделирования юбок, правила подготовки выкройки и раскроя юбки;

· назначение, конструкцию и технологию выполнения швов: настрочного, накладного; основные технологические приёмы обработки юбки;

· основные требования по уходу за одеждой и обувью;

· виды строительных материалов (бумажные, клеевые, вяжущие, деревянные);

·  санитарные требования к помещению кухни и столовой; пра​вила   работы   с   горячими   маслами   и   жирами,   мытья   посуды;
· о кулинарном значении, питательной ценности и химическом составе молока; способы определения качества молока, способы сохранения свежего мо​лока, технологию приготовления молочных супов и каш;
· правила варки крупяных каш различной консистенции, осо​бенности приготовления блюд из бобовых и макаронных изде​лий, соотношение крупы, бобовых и макаронных изделий и жид​кости  при варке каш и гарниров;
· общие сведения о пищевой ценности рыбы и нерыбных про​дуктов моря, о возможности кулинарного использования рыбы разных пород, методы определения  качества  рыбы;
· способы первичной обработки рыбы, технологию приготовле​ния рыбной котлетной массы, спосо​бы тепловой обработки  рыбы;
· технологию приготовления кулинарных блюд из рыбы и не​рыбных продуктов моря, способы определения готовности и пра​вила  подачи  рыбных блюд к столу;
· способы приготовления пресного теста, виды пищевых разрыхлителей теста, технологию выпечки оладий, блинчиков;
· виды и кулинарные свойства крахмала, технология приготов​ления компотов и киселей; правила сервировки стола к ужину; 

· значение композиции в интерьере, способы оформления ин​терьера, роль освещения в интерьере, санитарно-гигиенические требования   к  уборке   жилых   и   производственных  помещений; 
· средства ухода за кожей и волосами; подбор прически сучетом типа лица, инструменты ухода за волосами.
Учащиеся должны уметь:

· работать с бытовыми электроприборами;

· выполнять эскизы интерьера детской комнаты, проводить су​хую и влажную уборку;
· определять раппорт саржевого и атласно переплетения, лицевую и изнаночную сторону ткани, её дефекты;

· регулировать машинную строчку, устанавливать иглу, заправлять нить в зависимости от вида ткани, работать на швейной машине;  

· выполнять простые виды мережек “кисточка”, “столбик”, “раскол”;

· набирать петли крючком, вязать столбики и полустолбики, полотно рядами;

· подбирать ткань  и отделку для изготовления юбки, снимать и записывать мерки, читать и строить чертёж прямой и клиньевой юбки, моделировать юбки;

· выполнять машинные швы: настрочной, накладной, 

· обрабатывать прямую и клиньевую юбки;

· проводить примерку, определять и исправлять дефекты в юбке, выполнять отделку и ВТО изделия;

· выполнять ремонт одежды, заменять фурнитуру;

· определять качество молока, сервировать стол к ужину;
· составлять технологические карты на приготовление молочных каш и блюд из рыбы;
· подбирать светильники, портьеры для интерьера комнаты;
· выполнять простейшие малярные работы:

               -     приготовление клея

· оклеивание обоями поверхностей

· нанесение грунтов и красо

Календарно-тематическое планирование по технологии в 6 классе
	№ уроков
	Дата
	Темы уроков
	Количество часов
	Примечания

	1
	04.09.
	Инструктаж по ТБ. Технология как учебная дисциплина и как наука. Цель и задачи изучения предмета «Технология».
	1 час
	

	Растениеводство.

Основы аграрной технологии (Осенние работы)
	11 часов
	

	2
	06.09.
	 Понятия «сорт», «селекция». Требо​вания к качеству сортов. 
	1 час
	

	3
	11.09.
	Влияние экологической обстановки, климатических условий, вредителей и болезней на состояние растений.
	1 час
	

	4
	13.09.
	Виды овощей семейства пасленовые. Их пищевая ценность, сорта.
	1 час
	

	5
	18.09.
	Понятие «семеноводство».
	1 час
	

	6
	20.09.
	Практическая работа Уборка картофеля.
	1 час
	

	7
	25.09.
	Виды овощей семейства тыквенные. Их пищевая ценность, сорта. Практическая работа Сбор урожая тыквы, патиссонов и кабачков
	1 час
	

	8
	27.09.


	Понятие «полевой опыт». Виды полевых опытов.
	1 час
	

	9
	02.10.
	Виды капустных овощей. Инструктаж по ТБ Практическая работа Изучение сортов капусты белокочан​ной.
	1 час
	

	10-11
	04.10.

09.10
	Уборка урожая овощных культур.
	2 часа
	

	12
	11.10.
	Виды сооружений защищенного грунта.
	1 час
	

	Строительные ремонтно-отделочные работы
	
	

	13
	16.10.
	Виды ремонта. Подбор строительно-отделочных материалов.
	1 час
	

	14
	18.10.
	Понятие о композиции в интерьере.
	1 час
	

	15
	23.10.
	Отделка потолка, стен и полов. Инструктаж по ТБ Практическая работа Планирование ремонтно-отделоч​ных работ с указанием материалов, инструментов, оборудова​ния и примерных затрат.
	1 час
	

	16
	25.10.


	Инструктаж по ТБ Практическая работа Изготовление макетов оформления тканями окон и дверей.
	1 час
	

	17
	06.11.
	Экологически безопасные материалы и технологии выпол​нения ремонтно-отделочных работ.


	1 час
	

	18
	08.11.

	Инструктаж по ТБ Практическая работа Разработка проекта косметического ремонта жилого поме​щения.
	1 час
	

	19
	13.11.


	Применение трафаретной росписи в интерьере. Профессия маляр.
	1 час
	

	20
	15.11.
	Соблюдение правил безопасного труда и гигиены при вы​полнении ремонтно-отделочных работ. 

	1 час
	

	
	
	Кулинария
	6 часов
	

	21
	20.11.
	Значение овощей в питании человека. Инструктаж по ТБ Практическая работа Механическая обработка овощей.
	1 час
	


	22
	22.11.
	Технология приготовление салатов, винегретов. Инструктаж по ТБ Практическая работа Приготовление овощных салатов
	1 час
	

	23
	27.11.
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря.
	1 час
	

	24
	29.11.
	Приготовление блюд из рыбы.
	1 час
	

	25
	04.12.
	Виды круп и макаронных изделий.
	1 час
	

	26
	06.12.
	Инструктаж по ТБ Практическая работа Сервировка стола. Правила поведения за столом.
	1 час
	

	
	
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов.
	
	

	
	
	Швейные материалы.
	2 часа
	

	27
	11.12.
	Натуральные волокна животного происхождения.
	1 час
	

	28
	13.12.
	Понятие «фурнитура», Виды фурнитуры. Инструктаж по ТБ Практическая работа Выбор материалов и фурниту​ры для Проектного изделия
	1 час
	

	
	
	Изготовление выкроек и раскрой.
	4 часа
	

	29
	18.12.
	Снятие мерок для построения чертежа юбки.
	1 час
	

	30
	20.12.
	Инструктаж по ТБ Практическая работа Моделирование выкройки юбки.
	1 час
	

	31
	25.12.
	Построение выкройки прямой и конической юбки в М 1:4 
	1 час
	

	32
	27.12.
	Инструктаж по ТБ Практическая работа Раскрой изделия.
	1 час
	

	
	
	Пошив изделия.
	7  часов
	

	33
	15.01.
	Виды ручных стежков и приемы их выполнения.
	1 час
	

	34
	17.01
	Выполнение ручных работ на изделии.
	1 час
	

	35
	22.01.
	Выполнение машинных работ. Машинные швы.
	1 час
	

	36
	24.01.
	Устройство регуляторов швейной машины.
	1 час
	

	37
	29.01.
	Неполадки в работе. Уход, чистка и смазка.
	1 час
	

	38
	31.01.
	Отделка изделия. Способы контроля качества.
	1 час
	

	39
	05.02.
	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Выполнение влажно-тепловой обработки образцов и про​ектного изделия.
	1 час
	

	
	
	Декоративно-прикладное творчество.
	10 часов
	

	40
	07.02.
	Виды вышивки. Исторические сведения.
	1 час
	

	41
	12.02.
	Материалы и инструменты. Правила ТБ.
	1 час
	

	42
	14.02.
	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Приемы выполнения счетных швов.
	1 час
	

	43
	19.02.
	Схемы для вышивки.
	1 час
	

	44
	21.02.
	Образцы вышивки. Оформление альбома.
	1 час
	

	45-46
	26.02.

28.02.


	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Вышивка салфетки. Выполнение эскиза.
	2 час
	

	47-48
	05.03.

07.03.
	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Освоение приемов вышивки.
	2 часа
	

	49
	12.03.
	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Окончательная отделка изделия.
	1 час
	

	
	
	Технология ведения дома.
	2 часа
	

	50
	14.03.
	Уход за одеждой и обувью.
	1 час
	

	51
	19.03.
	Интерьер жилых помещений. Санитарно-технические работы.
	1 час
	

	
	
	Черчение и графика.
	2 часа
	

	52
	21.03.
	Виды изображения на чертеже.
	1 час
	

	53
	26.03.
	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Основная надпись. Чтение чертежа.
	1 час
	

	
	
	Проектная деятельность.
	8 часов
	

	54
	28.03.
	Обоснование и этапы проекта.
	1 час
	

	55
	09.04.
	Анализ работ. Исторические сведения.
	1 час
	

	56
	11.04.
	Разработка опорной схемы размышления.
	1 час
	

	57
	16.04.
	Составление технологической карты.
	1 час
	

	58
	18.04.
	Изготовление изделий по проекту.
	1 час
	

	59
	23.04.
	Изготовление изделий по проекту.
	1 час
	

	60
	25.04.
	Подсчет экономических затрат. Оформление.
	1 час
	

	61
	30.04.
	Защита творческого проекта.
	1 час
	

	
	
	Основы аграрной технологии (Весенние работы)
	9 часов
	

	62
	02.05.
	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Устройство «русского» парника. Правила безопасной работы на приусадебном участке.
	1 час
	

	63
	07.05
	Понятие «почвосмесь» и «рамооборот».
	1 час
	

	64
	09.05..
	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Весенняя обработка почвы.
	1 час
	

	65
	14.05.


	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Понятие пикировки, технология пикировки сеянцев.
	1 час
	

	66
	16.05.
	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Выращивание огурца и томата  открытом грунте.
	1 час
	

	67
	21.05.
	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Выращивание капусты белокочанной.
	1 час
	

	68-69
	23.05.
28.05
	Инструктаж по ТБ Практическая работа   Посев семян в открытый грунт.
	2 часа
	

	70
	30.05.
	Профессии связанные с технологиями выращивания культурных растений.
	1 час
	


Содержание программы
Вводный урок (2ч)

Теоретические сведения. Технология как учебная дисциплина и как наука. Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 6 классе. Содержание предмета. Последовательность его изу​чения. Санитарно-гигиенические требования и правила внут​реннего распорядка при работе в школьных мастерских. Правила безопасности труда. Орга​низация теоретической и практической частей урока.
Практические работы. Знакомство с содержанием и после​довательностью изучения предмета «Технология» в 6 классе: Знакомство с библиотечкой кабинета, электронными средства​ми обучения.
Варианты объектов труда. Учебник «Технология» для 6 класса (универсальная линия), библиотечка кабинета. Элек​тронные средства обучения.

Растениеводство (20ч)
В результате изучения этого раздела ученик должен:
знать/понимать полный технологический цикл получения двух-трех видов наиболее распространенной растениеводче​ской продукции своего региона, в том числе рассадным спосо​бом и в защищенном грунте; агротехнические особенности ос​новных видов и сортов сельскохозяйственных культур своего региона;
уметь разрабатывать и представлять в виде рисунка, эскиза план размещения культур на приусадебном или пришкольном участке; проводить фенологические наблюдения и осуществ​лять их анализ; выбирать покровные материалы для сооружений защищенного грунта;
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни: для обработки почвы и ухо​да за растениями; выращивания растений рассадным способом; расчета необходимого количества семян и доз удобрений с по​мощью учебной и справочной литературы; выбора малотоксич​ных средств защиты растений от вредителей и болезней.
Основы аграрной технологии (осенние работы) (10ч)
Теоретические сведения. Понятия «сорт», «селекция». Требо​вания к качеству сортов. Хозяйственно-биологические призна​ки сортов. Влияние экологической обстановки, климатических условий, вредителей и болезней на состояние растений. Виды овощей семейства пасленовые. Их пищевая ценность, сорта. Понятие «семеноводство». Получение семян овощных культур. Виды овощей семейства тыквенные. Их пищевая ценность, сорта. Понятие «полевой опыт». Виды полевых опытов. Опре​деление средней массы выращенных овощей. Виды капустных овощей. Их пищевая ценность, сорта. Виды сооружений защи​щенного грунта.
Практические работы. Изучение сортов капусты белокочан​ной. Уборка картофеля. Уборка семенников капусты, столовой свеклы и моркови. Сбор урожая тыквы, патиссонов и кабачков, корнеплодов моркови и столовой свеклы. Подготовка участка под посадку капусты. Расчет потребности в рассаде томата и ка​пусты для посадки в поле.
Варианты объектов труда. Капуста белокочанная различ​ных сортов. Картофель. Семенники капусты, столовой свеклы и моркови. Урожай тыквы, патиссонов и кабачков, корнепло​дов моркови и столовой свеклы. Пришкольный участок.
Основы аграрной технологии (весенние работы) (10ч)
Теоретические сведения. Устройство «русского парника». Понятия «почвосмесь», «рамооборот». Особенности выращи​вания рассады овощных культур. Понятие «пикировка», техно​логия пикировки сеянцев. Выращивание огурца и томата в пар​нике, весенней пленочной теплице. Выращивание томата и огурца в поле. Выращивание капусты белокочанной. Правила безопасной работы на приусадебном участке.
Разработка учебных проектов по выращиванию сельскохо​зяйственных, цветочно-декоративных культур.
Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений.
Практические работы. Подготовка парника к выращиванию рассады овощных культур. Пикировка сеянцев томата и капус​ты. Посадка рассады огурца в грунт пленочной теплицы. Экс​курсия «Выращивание рассады овощных культур в защищен​ном грунте» на сельскохозяйственное предприятие. Посадка рассады томата в открытый грунт. Посев семян огурца в откры​тый грунт. Закладка коллекционного участка овощных капуст​ных растений.

Варианты объектов труда. Парник. Семена. Сеянцы. Расса​да томата, огурца и капусты.

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (26ч)
В результате изучения этого раздела ученик должен:
знать/понимать назначение различных швейных изделий; основные стили в одежде и современные направления моды; виды традиционных народных промыслов;

уметь выбирать вид ткани для определенных типов швей​ных изделий; снимать мерки с фигуры человека; строить черте​жи простых поясных и плечевых швейных изделий; выбирать модель с учетом особенностей фигуры; выполнять не менее трех видов художественного оформления швейных изделий; проводить примерку изделия; выполнять не менее трех видов рукоделия с текстильными и поделочными материалами;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни: для изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, приборов влажно-тепловой и художественной обработки изделий и полу​фабрикатов; выполнения различных видов художественного оформления изделий.
Швейные материалы (2ч)
Теоретические сведения. Натуральные волокна животного происхождения шерсть, шелк. Способы их получения, первич​ная обработка. Виды шерстяных и шелковых тканей. Признаки определении помокши того состава тканей из натуральных во​локон. Механические, гигиенические и технологические свой​ства натуральных тканей. Клеевые прокладочные материалы. Состав деятельности по соединению их с тканью. Понятие «фурнитура», Виды фурнитуры. Выбор тканей, нетканых мате​риалов и фурнитуры для изготовления швейных изделий с учетом их технологических, гигиенических и эксплуатационных свойств.
Практические работы. Определение сырьевого состава материалов и  изучение их свойств. Выбор материалов и фурниту​ры для Проектного изделия.
Варианты объектов труда. Образцы шерстяных и шелковых тканей, образцы прокладочных материалов. Фурнитура.

Изготовление выкроек и раскрой (4ч)
Теоретические сведения. Изготовление выкройки швейного изделия с помощью компьютера. Банк ресурсных программ для изготовления выкройки. Изготовление выкройки конической юбки с помощью чертежа. Способы моделирования швейных изделий. Способы контроля качества выкройки.
Практические работы. Упражнения на изготовление  выкройки при помощи компьютера. Изготовление выкройки конической юбки в масштабе 1:4. Моделирование выкройки юбки.
Снятие мерок для изготовления проектного изделия. Изготовление выкройки проектного швейного изделия одним известных способов. Подготовка выкройки к раскрою. Расчет количества ткани для изготовления изделия. Разметка на ткани. Раскрой проектного изделия. Дублирование кроя клеевой прокладкой.
Варианты объектов труда. Чертежи и выкройки швейных изделий, которые можно обработать с помощью подкроив обтачки (юбка, шорты, бермуды с цельнокроеным поясом, платье, блузка-топ и др.) Ткань для проектного изделия.
Пошив изделия (12ч)
Теоретические сведения. Выполнение ручных операций: пе​ренос линий выкройки на детали кроя копировальными стеж​ками; выметывание; обметывание прорези петли петельными стежками; пришивание тесьмы-молнии. Способы контроля ка​чества.
Регулирующие механизмы швейной машины: регуляторы натяжения верхней и нижней ниток. Неполадки, связанные с неправильным натяжением ниток. Причины их возникнове​ния и способы устранения. Технология выполнения апплика​ции. Применение флизофикса для соединения аппликации с материалом.
Выполнение машинных операций: расстрачивание, настра​чивание, обтачивание, высекание срезов детали. Способы кон​троля качества.
Типовая последовательность изготовления швейных изде​лий с проведением одной примерки на примере базовых изде​лий. Окончательная обработка изделия. Способы контроля ка​чества готового изделия. Расчет материальных затрат на изго​товление изделия.
Критерии оценки изделия. Оценка проектного изделия по критериям. Выявление дефектов. Пути их устранения.
Практические работы. Выполнение образцов: переноса ли​ний выкройки на детали кроя копировальными стежками; выме​тывания, обметывания прорези петли петельными стежками.
Устранение дефектов машинной строчки. Выполнение ап​пликации, образцов расстрочного, настрочного, обтачного швов, обработки срезов подкройной обтачкой.
Составление индивидуального плана изготовления проект​ного изделия. Изготовление проектного изделия по индивиду​альному плану. Расчет материальных затрат на изготовление изделия. Презентация творческого проекта.
Варианты объектов труда. Образцы выполнения ручных и машинных операций. Швейные изделия, которые можно об​работать с помощью подкройной обтачки (юбка, шорты, бер​муды с цельнокроеным поясом, платье, блузка-топ и др.).
Декоративно-прикладное творчество (8ч)
Теоретические сведения. Народная вышивка счетными шва​
ми. Современные центры народных промыслов по вышивке счетными швами. Материалы и инструменты для вышивки
счетными швами. Схемы для вышивки. Подготовка к вышивке.
Приемы выполнения счетных швов. Использование компьюте​ра в вышивке. Изготовление схем для вышивки по авторскому
замыслу и с помощью ПЭВМ..
Профессии, связанные с технологиями обработки текстиль​ных материалов и изготовлением швейных изделий.
Практические работы. Выдвижение идей для выполнения творческого задания. Выполнение эскиза модели авторского декоративного изделия или выбор модели из банка идей. Ос​воение приемок вышивки. Изготовление схем для счетной вышивки вручную или с помощью ПЭВМ. Выполнение образ​цов счетных швов изготовление декоративных изделий.
Варианты объектов труда. Образцы вышивки. Декоратив​ные изделия с вышивкой: прихватки, подкладки под горячее, салфетки или игольницы.
Кулинария (6ч)
В результате изучения этого раздела ученик должен: знатъ/ понимать влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; виды оборудования современной кухни; виды экологиче​ского загрязнения пищевых продуктов, влияющие на здоровье человека;
уметь выбирать пищевые продукты для удовлетворения
потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витами​нах; определять. Доброкачественность пищевых продуктов по
внешним признакам; выполнять механическую и тепловую обработку пищевых
продуктов; соблюдать правила хранения пищевых продуктов,
полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать на зиму ово​щи и фрукты.
Теоретические сведения. Значение овощей в питании челове​ка. Правила сохранения витаминов в процессе хранения и ку​линарной обработки овощей. Влияние технологий обработки пищевых продуктов на здоровье человека. Критерии определе​ния качества овощей. Механическая (первичная) обработка овощей. Виды нарезки ово​щей. Технология приготовления салатов и  винегретов. Требования к качеству и оформление готовых блюд.
Пищевая ценность рыбы. Признаки доброкачественности рыбы. Санитарные требования к обработке рыбы. Стадии механической обработки рыбы. Способы тепловой обработки рыбы (варка, тушение, припускание, жарение). Приготовление блюд из рыбы, требования к качеству готовых блюд. Сроки и условия хранения рыбы и блюд из нее. Правила по дачи рыбных блюд к столу.
Пищевая ценность круп и макаронных изделий. Виды круп.
Правила варки крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш.
Соотношения в них крупы и жидкости. Способы варки мака​ронных изделий. 
Оформление блюд из круп и макаронных изделий и правила их подачи к столу. Сервировка стола. Правила поведения за столом. Профессии связанные с получением и обработкой пи​щевых продуктов.
Практические работы. Механическая обработка овощей. Приготовление овощных салатов. Приготовление блюд из ры​бы, круп и макаронных изделий. Сервировка стола. Подача блюд к столу. Дегустация блюд. Оценка качества.
Варианты объектов труда. Блюда из овощей, рыбы, круп и макаронных изделий.

Черчение и графика (2ч)
В результате изучения этого раздела ученик должен:
знать/понимать технологические понятия: графическая документация технологическая карта,1, чертеж, эскиз, техниче​ский рисунок, схема, стандартизация;
уметь выбирать способы графического отображения объек​та или процесса, выполнять чертежи и эскизы, в том числе с использованием средств компьютерной поддержки; составлять учебные  технологические   карты.
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности в повседневной жизни.
Теоретические сведения. Чертеж детали и сборочный чер​теж изделия, спецификация к сборочному чертежу. Чертежи деталей призматической и цилиндрической форм. Правила изображения. Виды изображения, размеры, материалы, основная надпись. Чтение чертежа.
Практические работы. Графическое изображение изделий. Выполнение эскизов, чертежей деталей или изделий. Чтение чертежа.
Варианты объектов труда. Эскизы, чертежи деталей или из​делий.
Технологии ведения дома (4ч)
В результате изучения этого раздела ученик должен: знать/понимать характеристики основных функциональ​ных зон в жилых помещениях; инженерные коммуникации в жилых помещениях, виды ремонтно-отделочных работ; мате​риалы и инструменты для ремонта и отделки помещений; ос​новные виды бытовых домашних работ; средства оформления интерьера; назначение основных видов современной бытовой техники; санитарно-технические работы; виды санитарно-технических устройств; причины протечек в кранах, вентилях и сливных бачках канализации;
уметь планировать ремонтно-отделочные работы с указани​ем материалов, инструментов, оборудования и примерных за​трат; подбирать покрытия в соответствии с функциональным назначением помещений; заменять уплотнительные прокладки в кране или вентиле, соблюдать правила пользования современной бытовой техники.
Уход за одеждой и обувью(1ч)
Теоретические сведения. Уход за одеждой из шерстяных и шелковых тканей. Значение символов на ярлыках одежды.
Уход за обувью. Выбор технологий и средств длительного хранения одежды и обуви.
Практические работы. Расшифровка символов на ярлыках одежды из шелка и шерсти. Выбор вида ухода за проектным из​делием.

Варианты объектов труда. Ярлыки от одежды из шелковой и шерстяной ткани. Проектное изделие.
Интерьер жилых помещений (1ч)
Теоретические сведения. Роль освещения в интерьере. Искус​ственное и естественное освещение. Общее, местное, комби​нированное и декоративное освещение. Типы светильников. Энергосберегающие лампы. Правила безопасного использова​ния ламп накаливания.
Оформление помещения декоративными тканями. Оформ​ление оконных и дверных проемов.
Роль бытовой техники в создании интерьера жилого поме​щения. Подбор современной бытовой техники с учетом по​требностей семьи. Правила безопасного пользования бытовой техникой.
  Практические работы. Подбор освещения для жилой комна​ты. Изготовление макета оформления окна тканями. Подбор бытовой техники с учетом потребностей семьи.
Варианты объектов труда. Макет окна. Бытовая техника.
Санитарно-технические работы (1ч)
Теоретические сведения. Простейший ремонт сантехниче​ского оборудования. Устройство простейшего водопроводно​го крапа. Ус т|>оп< тш> вентильной головки. Профессии, свя​занные с обслуживанием и ремонтом сантехнического обору​дования.
Практические работы. Изучение и ремонт смесителя и вен-тилыюм голонкп.
Варианты объектов труда. Смеситель и вентильная головка.
Ремонтно-отделочные работы (1ч)
Теоретические сведения. Характеристика распространен​ных технологий ремонта и отделки жилых помещений. Виды ремонта. Подбор строительно-отделочных материалов. Ос​нащение рабочего места для ремонта и отделки помещений. Использование основных инструментов для ремонтно-отделочных работ.
Экологически безопасные материалы и технологии выпол​нения ремонтно-отделочных работ.

Отделка потолка, стен и полов. Подготовка поверхностей помещения к отделке. Нанесение на подготовленные поверх​ности водорастворимых красок, наклейка обоев и пленок. Ви​ды напольных покрытий.

Соблюдение правил безопасного труда и гигиены при вы​полнении ремонтно-отделочных работ. Применение индивиду​альных средств защиты и гигиены.

Практические работы. Планирование ремонтно-отделоч​ных работ с указанием материалов, инструментов, оборудова​ния и примерных затрат. Подбор отделочных материалов в соответствии с функциональным назначением помещений. Разработка проекта косметического ремонта жилого поме​щения.
Варианты объектов труда. Кабинет технологии, классная комната.
Проектная деятельность (8ч)
Теоретические сведения. Проектирование и изготовление личностно и общественно значимых изделий с использова​нием конструкционных или поделочных материалов. Алго​ритм проектной деятельности. Анализ изделий из банка объектом для творческих проектов. Требования к готовому из​делию.
Практические работы. Выдвижение идей для выполнения учебного проекта. Анализ моделей-аналогов из банка идей. Вы​бор модели проектного изделия. Подбор материалов, инстру​ментом и приспособлений, технологии выполнения. Выбор формы, цвета, размера изделия. Изготовление проектного из​делия. Контроль процесса и качества изготовления изделия. Презентация творческого проекта.
Варианты объектов труда. Творческие проекты, например: юбка; изделие с вышив​кой; меню и блюда для ужина и др.
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